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ПОЛОЖЕНИЕ
о школьноЙ столовоЙ

1. оБщиЕ поло}кЕнL{я.
1.1. Школьная cToлoBall организует питание обуrаrощихся и работЕиков

муниципfuтьного бюджетного общеобразовательного r{реждения средняя
общеобразовательн€ш школа с.Высокое (далее IIIколш), участвующих в }лIебно-
воспитатеJьном процессе в цеJIях обеспечения права уIастников образоватеJБЕого
IIроцесса на организацию питания.

|.2. Школьная столовiul руководствуется в своей деятельности федершьньпли
законами, укчвt}N,Iи и распорюкениями Президента Российской Федерации,
постановлениJIми и распорfiкениJIми Правительства Российской Федерации и
исполнительньD( органов субъектов Российской Федерачиио Уставом Школы
Положением о школьной столовой, угвержденным прикЕвом д{ректора.

1.3. Объемно-плiшировочное и конструктивное решение, cocTztB, площадь помещениЙ,
их внутреннее устройство, освещение, вентиJuIция, температурный режим и оборудование
столовой реглаN{ентируется требованиями СаНПиН 2.4.5.2409-08 и технологическим

режимом.
1.4. Организация обс.гryживаншI участников образовательного процесса производ,Iтся

в соответствии с правила]\4и техники безопасности, противоtIожарЕыми и санитарно-
гигиеническими требованиями.

2. о сновныЕ зАдАчи и принципы.
2.1. Своевременное обеспечение качественным питанием уIIащихся и сотрудников

школы.
2.2, Оптимальный режим питания, т.е физиологически обоснованное распределение

количества пищи в течение дня.
2.3. Повышение доступности и качества школьного питания.
2.4. ОрганизацшI обслryживаrrиrl горячим питанием.
2.5. t00% охват у{ащихся шкsлы горячим питztнием.
2. 6. Укрепление материiшьно-технической базы школьного питаIIиJI.
2.7. Развитие системы rrроизводственного KoHTpoJuI за качеством и безопасностью

используемого сырья и вырабатываемой продукции.

3. уIIрАвлЕниЕ. штАты.
3.1. Общее руководство деятельностью школьной столовой осуществJuIет директор

Школы.
3,2. Порядок комплектования штата школьной столовой реглапdентируется штатным

расписанием Школы.
3.3, Сотрулники столовой входят в штатное расписttние школы, назначаются и

освобождаются от должности директором шкопы.
3.4. Повар, несет ответственность в пределах своей компетенции перед обществом и

директороц IIIколы, обуrающимися, их родитеJuIми (иными зtконными представителями)
за организацию и результаты деятельности столовой в соответствии с функциончrпьными
обязанностями, предусмотренными квалификационными требоваrrиями, трудовым
договором и Уставом Школы.
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3,5. Трудовые отношения работников школьной столовой и Школы регулируются
трудовым договором, условия которого не доJDкны противоречить трудовому
законодательству Российской Федерации.

3.7. К работе допускаются лищfl9 имеющие соответствующую квалификацrло,
прошедшие медицинский осмотр, а также просJryшtшшие курс по гигиеничеокой
IIодготовке со сдачей санитарного минимуIиа"

4. ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ В ШКОJЬНОЙ СТОЛОВОЙ.
4.1. По характеру организации производства столоваrI работает кtж на

полryфабрикатах, так и на сырье. Относится к gтоловой открытого тиrrа и обеспечивает
питание всех обуrающихся и сотрудников.

4.2. Организация питания и рацион обуrаrощ<ся обязательно согласовываются с
органа&{и ТО ТУ <Роспотребнадзора> по 10 дневному меЕю с )пrетом необходrмьтх
требований, предъявJU{емых к рационЕUIьfi ому шкоJIьному питаIIию.

4.З. Питание обучающихся в учреждении ос)ществJIяется в соответствии с
<Санитарно-эпидемиологическими требованиями к орIllЕЕзtilрlи питitниll обуrающихся в
общеобразовательных уIреждениях, учреждеЕил( начt}льного и среднего
про ф ессиончtJIьного образования (СанПиН 2.4.5 .2409-0 8) ), и примерньтм 1 0-дневным
4,4. Требованияк режиму питания обрающихся.
- для обуrаюпцrхся должны быть организовulно друхр€lзовое горяtIее питание ( второй
завтрак, обед).
4.5, О слуrаях появления в учреждении пищевьD( отравлений и ocTpbIx кишечньD(
инфекций информируется территориальный отдел уrrр€lвления кРоспотребнадзора) по
пензенской области
4,6. В уrреждении приказом руководитеJuI нtвначается ответственный, осуществляюшшй
контроль:
- за rrосещением столовой обуlаrощимися, в том числе поJIучЕlющими питilние за счет
бюджетньrх средств, yIeToM количества фактически отпущенньгх зllвтрtlков и обедов;
- за санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала.
4.7. Обуrшощиеся школы питtlются по кJIассalп{ согласЕо графику, утвержденIIому
директором r{реждения. Контроль за посещением столовой и rIетом
коJIиIIества фактически отпущенных завтраков и обедов возлaгается на KJIaccHbD(

руковод{телей, ответственного за оргitнизацию горячего IIитЕlния, опредеJIяемого
д{ректором шIколы в установленном порядке, поваром.
4.8. Классные руководители или учитеJuI, сопровождчlющие обуlаrощихся в столовуIо,
несут ответственность за отпуск питания обуlшощимся согласно угвержденному списку
и журнапу посещаемости.
4.9. Организатор школьного питания, повар ведут ежедневный yleT обуrающихся,
получающих питание по классчlN,I.

4,10. Проверка пищи на качество осуществJIяется ежедневно медицинским работником до
приема ее детьми и отмечается в журнале koнTpojul.
4.i1. Проверка технологии приготовления пищи осуществJuIется ежедневно поваром
(заведующим производством) школьного пищеблока. бракеражной комиссией и
отмечается в бракеражном журнале.

4.12. Повар осуществляет контроль за:
4.12.|. Своевременной доqтавкой продовольственIlых товаров
4.12.2. Обеспечением соблюдения сроков и условий храJIенLш и реапизации

продуктов, установленньгх санитарными прiшилall\,Iи;
4.|2.З. Соблподением технологий приготовления бrпод и изделий, Еорм вложеЕиrI

сырья, соблподением рецептур и т.д.

5" отвЕтствЕнность.
5.1, Школа несет ответственность за доступность и качество организации

обслуживания школьной столовой.



5.2. Ответственность за оргitнизацию питаниrI, учет и контроль поступивших
бюджетных и внебюджетньIх средств возлагается на ответственного за организацию
школьного питания, н€вначенного прикtLз,ом директора школы

5.3, Ответственность за определение коЕтингента учilцихся, нуждчlющихся в
бесплатном, либо льготном питаIIии, несет Управллощий Совет школы, классные

руководитеJIи, ответственный за организацию пит€lЕшI, директор школы
5.4. Ответственность за собrподение технологии и качества приготовлениJI пищи,

санитарно-гигиенических прztвил, эксплуатацию оборулования возлагается на повара;
органI,1зацriю центраJтизованного закупа прод}ттов питания
ответственного за организацию горячего питания..

возлагается на

5.5 Контроль за посещением столовой обlчаюшимися, с учетом количества

фзктlt.lескIi отпущенных завтраков и обедов, воз.lагается на классных руководителеЙ и
CTaPLr]\lO ВО/hаТ\Ю ШКОJIЫ.

5.6. KoHTpo,rb качества питания каждой пapTlIli. приготовленноЙ продукции. по
органо.-lептItческII}{ показателям до ее прие\f а .]етьми ежедневно осуществлrIется
бракерая.но l*T коltlrссией"

6. ПРАВА II ОБЯЗАННОСТИ РАБОТНИКОВ ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ.
б" 1, liiti; i r i r t ; t H r l t lg;ilr ;:"lý; *i ý J_il.:* tl |lJ; ii ttбtlз:rll t,t :

6.1.1. Обеспечllть своевременное и качественное приготовление пищи для
об,rrчаюшихся и работников школы.

6^1,"2. Инфорrrirровать обучающихся и работников школы о ежедневном рационе
блюд.

6.1.3" обеспечить ежедневное снятие проб на качество приготовляемой пищи.
6.|.4 " Обеспечивать сохранность, размещение и хранение оборулования.
6.1.5" Обеспечивать режим работы в соответствии с потребностями пользователей и

работой школы"
6.1.б. Отчитываться в установленном порядке перед директором Школы.
6. 1.7" ПовыIпать квалификацию.
6.1 "8. Приходить на работу в чистой одежде и обуви.
6. i.9. Коротко стричь ногти.
6.1.10. Перел началOм работы тщательно мыть руки с мылом, надевать чистую

caHlITapH}To одежду в специально 0тведенном месте, после посещения TyEuIeTa тщательно
]\{ыть руки с мылом.

6.1.11л Сообщать обо всех случаJIх инфекционных заболеваний в семье работника.
б.2. lО*lэ;;з,g€:яl"]i1ý,лэJх*л.,rг-tltlt! l,r*jlgBl;ii,зarlperцaeтcя.
6.2.1. При изготовлении блюд, кулинарных и кондитерских изделий носить

ювелирные изделии, покрывать ногти лаком, застегивать санодежду булавками.
6.2.2. Курить на рабочем месте.
6"2.з " Использовать:

- tle пас,герIIзоваIIIIое N!oJIoKo без т:еп.ltовой обрабсrтки (кипяlчения);

- 1,1]орOг It cx.lel,al]y t} Ilаl,урапь}tо}l виле без Tetr;loBoй обработки (TBopoI, liспользуют в
Bl,t,,"(e :]ilпекан()к, сырнrIков. BaTpyiлeк. сметану исrrольз)tот в вLIде соусов и в первое блюдо
зl i- l () rtlttt. _l() 1,o l ()Rll(rc t tt ):

- NIOJIOKO l.i tlp{.)c1,oкBaшIY (caN{oкBac) в наl]уральнол,I Rиде, а также для приготовления
l I]орога:

- зе:tеt-льiй t,opolt]eK без терплическсlй обработкlл:

- \lакароilы с N,lrIсIIых,,{ фарrшем (по-ф;lо,гскr.r).

- стул}tLI. окрошки. {]i]lIIтеты. форrrr.rrак из сельди. зtLIlиl]Ilые блюда (мясные и рыбrrые);
- 1lа]lитки. м()рсы без тершtttчесttой обработки. квас; грибы:

- \l atltapo н ы с рl,бленIl ым яй цсlr.1. я Ll чницу-гпазуньtо:



:--!

- ItI,tpoili}tl,ie }1 
,l,орты креN{оl]ые:

* жареIltIые во фрllтIоре пllpo}Kкlt. понч!lки:

- l]еrlзi]есIного сос.гавi} порошк1-I в качестве рalзрьiх"цителей теста,

6лЗ. Работники шIкольной столовой иN,{еют право в пределах своей компетенции:

6.3.1. ЗашиIцать своIо профессиона,тIьн}то честь и достоинство,

6.з,z" Требовать от директора Школы оказания содействия в исполнении

докумеЕтами, содержащими оценку их работы,
до.]I/кностных обязанностей,

6.З.3. Знакомиться с жЕIлобами и др,

.]авать по HI{N{ объяснения.
6.3.-l. По.l-rуrать от р}ководителей и специа,Iистов

.].-Iя ос}-шествления своей деятельности,
6.3.5, Представлять на рассмотрение директора

шIколы информацию, необходиilrуо

IIIколы предложеЕия по вопросttьd

своей деятеJьности.
6.з.6.На рабочее место, соответствующее требоваrтиш,r охраны труда работодателя

6.3,7. на конфиденциальность дисциIIJIиЕарЕого (с.тryжебНОГО) РаССЛеДОВzlНИ'I, За

исключением сJгrIаев, предусмотренных законом,- 
Z. ЬРДКЕРИСТИКА СТОЛОВОИ

7.1. Столовttя относится к предприятиrш питаниJI при уIебных заведени,D(,

7"2. СтоловаlI размещеIIа в здании шкоJш IIа 1 эта]ке и состоит из обеденного зtша на

40 посадочньIх мест, варочного цеха
7.3. Помещение столовой оснащеIIо мflIIЕмумом технологическим, механическим и

холодильным, весоизмерительньтм оборудованием, инвентарем, ,Щля крЕlтковременного

хранениЯ продуктоВ предусмоТренЫ холодиJБНые шкафы и холодильники, Время работы

- 8 часов' штат стоЛовой - 1 человек' -л столовой (как
7,4. В компетенцию директора школы по оргаIIизации школьноI

структурного подразделения) входит:

- ежедневное утверждение меню;

- комплектование школьной столовой профессионzшьными кадрап{и;

- KoHTpoJIь за производствеЕной базой пищеблока rrп<ольной столовой и

своевременной организацией ремонта технологического и холодильЕого оборудования;

- контроль за соблюдением требований СанПиН;
- обеспечение прохождеЕия медицинских профилактических осмотров работЕика]чrи

пищеблока и обучение персонала санитарному минимуму в соответствии с

установленными сроками;
- обеспечение школЬной столовой достаточным количеством посудь1, санитарЕо-

гигиенических средств, ветоши, к)D(онного разделочного оборудоваЕия и уборочного

инвентаря;
- заключение договоров на поставку продуктов питания;

- ежемесячный анализ деятельности школьной столовой;

- контроль за организйией бухгалтерского rleTa и финансовой отчетности школьной

столовои"
8. контролъ. АдминистрАциrI школы и

МЕДИЦИНСКИЙ РАБОТНИК ОСУЩЕСТВЛЯЮТ КОНТРОЛЬ.
8,1, За санитарно-техническими условиями пищеблока и обеденного зала, fiаJмчио

оборудования, инвентаря, посуды.
8.2.ЗаУсТранениеМпреДписанийпоорганизациипитаIIиJI.
8.3. За соблюдением 11равил личной гигиены детьми, персоЕ{rлом столовой,

8.4. Условием транспортировки и хранения продуктов,

8.5. Соблюдением школой требований законодательньIх и иных нормативньD(

правовых актов по вопросаI\{ в области оргаЕизации питания,

8,6. За выполнением производственного KoHTpoJUI по вопросаN{ касающихся

деятельности в области питания,

I



8,7. Санитарным режимом мытья инвентаря и посуды,

8.8. Повьiшением ква-пификации персонала столовой, своевременности прохождения

санитарного минимума.
в,р. за органолештической оценкой приготовления пишIи, соблюдением технологии

лриготовления' наJIичиеМ согласованного с <Росэпиднадзором)) меню" Контроль за

качество]\{ питания по органолептическим показателям (бракераж питrIи) до приема ее

обучаюттtиN{ися, ежедневно осушествляет бракеражная комиссия, утверждаемЕuI

дIIректороN{ школы в составе не менее 3-х человек. в том числе медицинский работник.

8, 1 0. охватом горячиNd питаниеrt обlчающихся,
8.1 1. За укреплением материально-технической базы школьного питания, улучшением

органIlзации обслуживания учащихся шко-lы,

8.1]. За шенообразованием в систеNlе шкоJIьного питания.

9. прЕкрАщЕнIIЕ дЕятЕлъности.
9.1. Деяте;lьность столовой в рамках школы прекрацается приказоI\{ директора школы,

i


